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4 ( Was ist Chamez? ) B

Professor Klug: jemand von euch, was Chamez bedeutet?

Kobi: Ich weil} es. Chamez ist das hebréiische Wort fiir Essig. Wir verwenden es an Pessach, damit vu an clie
Trénen erinnern, die wir wihrend der Sklaverei in Agypten vergossen haben.

Robert: Kobi. du redest wieder emmal Quatsch. Chamez 15t Brot, Kuchen, Spaghetti, und solche Sachen, Alles, was
Mehl und Wasser enthélt.

Maja: Langsam! An Pessach essen wir Mazza, und die wird auch aus Mehl und Wasser
gemacht. Was st also der Untersclued?

David: Der Teig fiir die Mazza wird sofort gebacken. Ein anderer Teig hat Zeit, aufzugehen.
bevor er in den Ofen gesteckt wird.

Professor Klug: Bravo, David! Das stmmt. Wenn Mehl und Wasser vermischt und
stehengelassen werden, geht das Mehl auf. Das nennt man "Sauerteig” oder Chamez.

An Pessach essen wir nur ungeséuertes Brot. Wie Maja schon gesagt hat, wird es Mazza
genannt.




